Цей Порядок визначає механізм організації харчування дітей у навчальних та оздоровчих закладах незалежно від їх підпорядкування, типу і форми власності.
Процес організації харчування дітей у навчальних та оздоровчих закладах складається з: відпрацювання режиму і графіка харчування дітей; визначення постачальників продуктів харчування і продовольчої сировини; приймання продуктів харчування і продовольчої сировини гарантованої якості; складання меню-розкладу; виготовлення страв; проведення реалізації готових страв і буфетної продукції; надання дітям готових страв і буфетної продукції;  ведення обліку дітей, які отримують безоплатне гаряче харчування, а також гаряче харчування за кошти батьків; контроль за харчуванням; інформування батьків про організацію харчування дітей у закладі.

Відповідальними за організацію харчування дітей у навчальних та оздоровчих закладах незалежно від підпорядкування, типів і форм власності, за матеріально-технічний стан харчоблоку (їдальні, буфету), додержання вимог санітарного законодавства є засновники (власники), керівники цих закладів та організації (підприємства), що забезпечують харчування дітей.

5. Розподіл коштів на організацію гарячого харчування дітей у навчальних та оздоровчих закладах, облік і звітність за використання коштів, які  виділяються  на безоплатне харчування, здійснюється відповідно до чинного законодавства.

6. Безоплатне харчування учнів у навчальних закладах з денною формою перебування у закладах, здійснюється тільки в робочі дні. У разі відсутності учнів під час навчання компенсація за харчування не проводиться.

8. Між засновником (власником) навчального, оздоровчого закладу та організацією (підприємством громадського харчування), що має відповідні документи, які дають право на проведення торговельної діяльності у сфері громадського харчування укладається угода.

9. Харчування дітей у навчальних та оздоровчих закладах здійснюється відповідно до норм харчування дітей, затверджених постановою Кабінету Міністрів України від 22.11.2004 N 1591 (1591-2004-п) "Про затвердження  норм харчування у навчальних та оздоровчих закладах". Відповідальними за  виконання норм харчування є засновники (власники),  керівники навчального та оздоровчого закладу.

12. Якщо харчування учнів здійснюється організацією (підприємством громадського харчування), штат харчоблоку (їдальні, буфету) не належить до штатного розпису навчального, оздоровчого закладу.

13. Перелік постачальників продуктів харчування та продовольчої сировини визначається рішеннями тендерних комітетів (комісій) за погодженням з територіальною установою державної санітарно-епідеміологічної служби. 

14. Відповідальність за безпеку і якість продуктів харчування та продовольчої сировини, готової продукції покладається на постачальника, організацію (підприємство), що забезпечують харчування учнів, або керівника закладу, якщо працівники харчоблоку входять до штатного розпису закладу, відповідно до Закону України "Про якість та безпеку харчових продуктів та продовольчої сировини" (771/97-ВР).
15. Продукти харчування та продовольча сировина повинні надходити до навчальних та оздоровчих закладів разом із супровідними документами, які свідчать про їх походження та якість (накладні, сертифікати відповідності, висновки санітарно-епідеміологічної експертизи тощо).

16. Бракераж сирої продукції здійснюється комірником, завідувачем виробництва, кухарем із залученням медичного працівника закладу.

17. Асортимент шкільних буфетів визначено Державними санітарними  правилами і нормами влаштування, утримання загальноосвітніх  навчальних закладів та організації навчально-виховного процесу, затвердженими  постановою Головного державного санітарного лікаря України  від 14.08.2001 N 63 ( v0063588-01 ). 

Уключення до цього асортименту нових продуктів та страв проводиться тільки за умови отримання  позитивного  висновку МОЗ України.

19. Керівником закладу (навчального, оздоровчого підприємства громадського харчування або організації, що надає послуги з харчування  дітей) затверджуються  примірні двотижневі меню, які погоджуються з територіальною установою державної санітарно-епідеміологічної служби.

20. Наказом керівника закладу призначається особа відповідальна за організацію харчування дітей. До його обов'язків входять: координація діяльності з роботою медичного персоналу щодо контролю за харчуванням дітей; відпрацювання режиму і графіка харчування дітей, режиму чергування педагогічних працівників в обідній залі; опрацювання інформації щодо кількості дітей, які потребують гарячого харчування (у тому числі дітей  пільгових категорій); участь у бракеражі готової продукції (за відсутності медичного працівника); контроль за додержанням дітьми правил особистої гігієни та вживанням готових страв, буфетної продукції; контроль за санітарно-гігієнічним станом обідньої зали тощо.

21.Облік дітей, охоплених безоплатним харчуванням, здійснює класний керівник, який вчасно повідомляє про наявність учнів особу, відповідальну за організацію харчування.

22. Керівником (навчального або оздоровчого закладу, підприємства громадського харчування або організації, що надають послуги із забезпечення харчування дітей) затверджуються примірні двотижневі меню, які погоджуються з територіальною установою державної санітарно-епідеміологічної служби.

23. Складання щоденних меню-розкладів, меню здійснюється медичним працівником, завідувачем виробництва харчоблоку, їдальні навчального, оздоровчого закладу на підставі примірних двотижневих меню, підписується керівником закладу. Меню-розклад складається єдиним для всіх дітей закладу, але з різним виходом страв за віковими  групами, наведеними в нормах харчування. Щоденний меню-розклад ураховує норми харчування, наявні продукти та продовольчу сировину.

24. Працівники, пов'язані з організацією харчуванням дітей, повинні проходити обов'язкові медичні огляди відповідно до чинного законодавства.

25. Відповідальними за виконання норм харчування є засновники (власники), керівники навчального та оздоровчого закладу.

26. Контроль та державний санітарно-епідеміологічний нагляд за організацією харчування дітей у навчальних та оздоровчих закладах покладається на органи охорони здоров'я. 

Постанова від 22 листопада 2004 р. N 1591 «Про затвердження норм харчування у навчальних та оздоровчих закладах».

Додаток 7 Норми харчування у загальноосвітніх навчальних закладах для одноразового харчування учнів (норма на одного учня, грамів) 
	Найменування продукту
	Вікова група (років)

	
	Від 6 до 10
	Від 10 і старше

	Хліб житній                       
	60
	80

	Борошно пшеничне                   
	5
	10

	Крупи, бобові, макаронні

вироби                            
	21
	30

	Цукор
	15
	18

	Масло вершкове                     
	8
	10

	Олія
	7
	10

	Картопля
	100
	120

	Овочі різні                      
	140
	180

	Фрукти, соки                      
	50
	75

	Фрукти сушені                      
	8
	8

	Яйця, штук                       
	¼
	1/4



	Молоко та кисломолочні

Продукти
	18
	20

	Сир кисломолочний                 
	16
	20



	Сметана
	5
	6

	М'ясо, птиця,

м'ясопродукти                     
	35
	35

	Риба та рибопродукти              
	25
	25



	Чай
	0,1
	0,1




Хімічний склад

	Білки
	27
	31,8

	у тому числі тваринні             
	14,1                
	15



	Жири
	25,6                
	30,7



	у тому числі рослинні              
	7
	10

	Вуглеводи
	114
	143

	Енергоцінність, ккал             
	794
	975


Примітки: 1.  До  набору  продуктів  не  включені  сіль,  дріжджі, спеції,   що   видаються   згідно    із    затвердженими рецептурами.

2. За  нормами  для  дітей  віком  від  6  до  10  років забезпечуються безоплатним одноразовим харчуванням  учні 1-4  класів  та учні,  які відвідують групи продовженого дня.

3. За нормами для дітей відповідного віку забезпечуються безоплатним  харчуванням діти-сироти,  діти,  позбавлені батьківського піклування,  та  діти  з  малозабезпечених сімей згідно з постановою Кабінету Міністрів України від 19 червня 2002 р. N 856 ( 856-2002-п ).

Додаток 4. Норми харчування у дитячих будинках, загальноосвітніх школах-інтернатах, інтернатах у складі  загальноосвітніх навчальних закладів, професійно-технічних навчальних закладах (денна норма на одну дитину, грамів).

	Найменування продукту  
	Від 3 до 6 років
	Від 6 до 10 років
	Від 10 до 13 років 
	Від 13 і старше

	Хліб житній                  
	100
	150
	180
	200

	Хліб пшеничний              
	130     
	180
	230
	250

	Борошно пшеничне              
	30
	40
	45
	50

	Крохмаль
	3
	3
	3
	3

	Крупи, бобові, макаронні вироби 
	45
	65
	80
	80

	Картопля
	300
	350
	400
	420

	Овочі свіжі 
	350
	400
	450
	470

	Фрукти свіжі, цитрусові            
	250
	300
	300
	300

	Соки
	150
	180
	200
	200

	Фрукти сушені 
	20
	15
	15
	15

	Кондитерські вироби 
	30
	30
	35
	40

	Цукор
	50
	60
	70
	70

	Мед, медопродукти
	3
	    4        
	5        
	7

	Масло вершкове 
	40
	45
	50
	50

	Олія
	12        
	15
	18        
	20

	Сало
	2
	4
	6
	8

	Яйця, штук                    
	1
	1
	1
	1

	Молоко, кисломолочні

продукти                    
	500
	500
	500
	500

	Сир кисломолочний
	40
	50
	70
	70

	Сир твердий 
	12
	15
	20
	20

	Сметана
	15        
	20
	25      
	25

	М'ясо, птиця 
	125
	130
	160
	160

	Ковбасні вироби 
	25
	20
	25
	40

	Риба, рибопродукти 
	75
	85
	100
	100

	Кава злакова, цикорій          
	2
	3
	4
	5

	Какао
	2
	2
	2
	3

	Чай
	0,1      
	0,2       
	0,5      
	0,5

	Сіль, сіль йодована            
	6
	8
	10
	10

	Дріжджі
	1
	2
	3
	3

	Лавровий лист                  
	0,02     
	0,02     
	0,02     
	0,02     

	Сухарі панірувальні            
	2
	4
	3
	4

	Томатна паста                  
	2
	3
	3
	4

	Ванільний цукор                
	0,1      
	0,1      
	0,1
	0,1      

	Кислота лимонна                
	0,1      
	0,1      
	0,1      
	0,2


Хімічний склад

	Білки
	74      
	  87       
	100
	107

	у тому числі тваринні
	37        
	43
	51        
	53

	Жири
	67
	77
	90
	95

	у тому числі рослинні         
	24
	28
	15
	16

	Вуглеводи
	355
	400
	390
	428

	Енергоцінність, ккал        
	2319
	2641
	2500
	2995

	
	
	
	
	


Примітки: 1.  Продукти щоденного споживання (молоко,  хліб,  масло вершкове) використовуються в межах денної норми  +(-)  5  відсотків,  а такі продукти,  як сир,  риба,  дріжджі, - кілька разів на тиждень.  Наприклад,  денна норма риби -75 г на учня (вихованця), використовується в меню 3 рази на тиждень.   Розрахунок   проводиться   таким    чином:

          ( 75 х 7 ) : 3 = 525 : 3 = 175 грамів.

2. У   санаторних   школах-інтернатах  (для  дітей,  які страждають  на  захворювання  серцево-судинної  системи, хронічні   неспецифічні  захворювання  органів  дихання, хронічні неспецифічні  захворювання  органів  травлення, психоневрологічні   захворювання,   хворих  на  цукровий діабет) витрати   на    харчування    збільшуються    на  8 відсотків  для  придбання  дієтичних продуктів.  Зміни норм  харчування  для   дітей   у   період   загострення захворювання вносяться лише за призначенням лікаря.

3. Діти,    хворі    на    туберкульоз   та   інфіковані мікобактеріями туберкульозу,  забезпечуються харчуванням згідно  з  нормами,  затвердженими  постановою  Кабінету Міністрів України  від  27  грудня  2001   р.   N   1752  ( 1752-2001-п  ) "Про норми харчування для осіб,  хворих на    туберкульоз    та    інфікованих    мікобактеріями туберкульозу".

4. У   літній   оздоровчий  період  (90  днів),  неділю, святкові  і  канікулярні  дні  витрати   на   харчування

збільшуються на 10 відсотків для придбання свіжих овочіві фруктів.
5. Учні загальноосвітніх шкіл соціальної реабілітації та професійних училищ соціальної реабілітації забезпечуються    харчуванням    згідно    з    нормами, затвердженими  постановою Кабінету Міністрів України від 13 жовтня 1993 р.  N 859 ( 859-93-п )  "Про  організацію діяльності загальноосвітніх шкіл соціальної реабілітації та професійних училищ соціальної реабілітації".

6. Учні   ліцеїв    з    посиленою    військово-фізичною підготовкою забезпечуються харчуванням згідно з нормами, затвердженими постановою Кабінету Міністрів України  від 29 березня  2002  р.  N  426  (  426-2002-п ) "Про норми харчування військовослужбовців  Збройних  Сил  та  інших військових формувань" (норма N 6 - ліцеїстська).

7. Згідно  з  нормами  для  дітей  віком від 13 і старше забезпечуються харчуванням  також  студенти  і  курсанти вищих    навчальних    закладів,   які   відповідно   до законодавства перебувають на державному забезпеченні, та студенти   і  курсанти  з  числа  дітей-сиріт  і  дітей, позбавлених батьківського піклування, які перебувають на повному державному забезпеченні або яким в установленому законодавством порядку призначено опікуна чи піклувальника.   У   разі   відсутності  можливості  для

організації    повноцінного    харчування     зазначеним категоріям  студентів,  курсантів  у навчальному закладі може  виплачуватися  грошова   компенсація   у   розмірі вартості  харчування  у  школах-інтернатах  відповідного регіону з урахуванням торговельних націнок. Особам, яким в   установленому   законодавством   порядку  призначено опікуна чи піклувальника, виплачується вартість обіду.

В порядку здійснення державного санітарно-епідеміологічного нагляду 

